Noviriis’e Son

Noviriis ishale ve kusmaya neden olabilir, bu ikisi genelde birlikte gergeklesir. Novirtisiin gida kaynakli
hastaliklarin yarisindan sorumlu oldugu distintilmektedir. Restoranlar ve yemek salonlari noviris
vakalarinin genelde gorildigi mekanlardir. Hasta bir gida ¢alisani gidaya dokunarak hastaligini yayabilir ve
hasta bir misteri semptomlarini bir gida tesisinde yasadiginda hastaligini yayabilir. Onceden planlayarak
noviriise dur deyin.

1. Hasta personel, iyilestikten ve semptomlari bittikten 24 saat sonrasina kadar evde kalmalidir.
2. Kusmuk ve ishali nasil glivenli sekilde temizleyeceginizi 6grenin. Allegheny County Article Il Gida
Glvenligi Duzenlemeleri geregi, gida tesislerinin yazil bir plani olmasi zorunludur (Section 326.1).

Asagidaki ipuglari planinizi gelistirmenize ve gerektiginde personelinizi egitmenize yardimci olabilir.

ACIL MUDAHALE PERSONEL EGITIMI

e Kusma ve ishalin havadaki partikillerine e Kim sorumlu? Personeliniz temizligi kimin
maruz kalmak da insani hasta edebilir. yapacagini bilmesini saglayin.

o Hastaliktan etkilenen bolgelerden  Malzemeler nerede? Bir kitiniz olsun.
miisterilerinizi nasil uzak tutarsiniz? Malzemeleri kullandiktan sonra degistirin.

e Tesisinizin insanlarin hastalik e Ne yapmalilar? ihtiyaclariniza
kapabilecegi bolgelerini diginun. uygulayabileceginiz bir érnek

prosedir sayfasi bu sayfanin . 4
arkasindadir.
MALZEME

o Kapsamli bir kitiniz olsun. Hi¢ kimse ihtiya¢ duydugu malzemeleri aramak zorunda kalmamalidir.

e Personelinizi koruyun. Kusmuk veya ishali temizleyen kisinin hastalik kapma ihtimalini azaltmak igin
kisisel koruyucu ekipman dahil edin.

¢ Kusma ve ishale miidahale kiti i¢cin 6nerilen envanter:
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Kagit Sprey Camasir OlgmeKupa Dezenfekte N-95 veya Giivenlik Emniyet Seridi
Havlular  Temizleyici Suyu sl Sepeti KF-94 KuIIammInk Gozliikleri veya benzeri,
Maskeler Eldivenler etkilenen alanlar
izole etme
yontemleri
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Only use hot water & bleach if
fabric laundering directions permit

CLEAN UP

DISINFECT

S5 3/acup 1
CHLORINE GALLON
BLEACH* WATER

*Approximately 6%

HANDS

Any vomit or diarrhea Cualquier vomito o Toute vomissure ou
may contain norovirus diarrea puede diarrhée peut contenir
and should be treated contener norovirus un norovirus et doit
as though it does. y debe ser tratado étre traitée comme si
como si lo hiciera. elle en contenait.

Scientific experts from the U.S. Centers for Disease Control and Prevention (CDC) helped to develop this poster.
For more information on norovirus prevention, please see http://www.cdc.gov/norovirus/preventing-infection.html.
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