
ใช้อ่างล้างจานตามวัตถุประสงค์การใช้

อ่างล้างจานสามหลุมเป็นอ่างสำาหรับล้างจานเท่านั้น ห้ามนำาอาหารมาละลายน้ำาแข็ง ใช้งาน หรือจัดเตรียมใน
อ่างล้างจานนี้

1. กวาดเศษอาหารออกจากจานก่อนนำาไปล้าง

2. ล้างด้วยน้ำาร้อนผสมสบู่

3. ชะล้างด้วยน้ำาสะอาด

4. ใช้น้ำายาฆ่าเชื้อเพื่อฆ่าเชื้อโรค 

•ถ้าคุณใช้เคร ื่องจ่ายน้ำายาติดผนังหรือ แบบเป็นเม็ด (น้ำายาล้างจานควอต) ให้
ตรวจสอบความเข้มข้น ด้วยกระดาษที่เปลี่ยนเป็นสีเขียว  

•ถ้าคุณใช้สารฟอกขาว (คลอรีน) จนเต็มอ่าง คุณจะต้องวัดปริมาณที่ต้องใช้ ตรวจ
สอบความเข้มข้นด้วยกระดาษที่เปลี่ยนเป็นสีม่วง  

•ถ้าสารเคมีอยู่ในปริมาณที่เหมาะสม กระดาษจะเปลี่ยนเป็นสีที่ถูกต้องในลักษณะ
วงกลม

อ่างเตรียมอาหารเป็นอ่างสำาหรับการเตรียมอาหารเท่านั้น (ละลายเนื้อ, ล้าง

วัตถุดิบ ลดอุณหภูมิอาหาร)  ห้ามนำาจานไปล้างในอ่างนี้

ถ้าคุณกำาลังละลายเน้ือหรืออาหารทะเลแช่แข็งในอ่างน้ี คุณจะต้องเปิดน้ำาเย็นพอดี

ท้ิงไว้ขณะละลาย ถ้าคุณแช่เน้ือหรืออาหารทะเลไว้ในน้ำาท่ีไม่เปิดท้ิงไว้ อาจทำาให้เกิด

เชือโรค  เช้ือโรคเหล่าน้ีจะทำาให้ป่วย  

อ่างล้างมือเป็นอ่างสำาหรับล้างมือ

เท่านั้น

ห้ามนำาอาหารมาเตรียมหรือใช้งานในอ่าง

เหล่านี้ ห้ามนำาจานมาล้างในอ่างเหล่านี้

ฆ่าเชื้อ ชะล้าง ล้าง
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