
 

 

 
 
 

 

 

 

 

 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

必须有临时或季节性卫生许可、 

临时洗手设施及临时三槽洗碗设施。 

活动中是否会加热或重新加热食品？ 

否 

活动中是否会有食品分份？ 

 

（切分、水饮食品分装或将食品从一个

容器转移到另一个容器） 

是否有未经包装的食品供顾客试吃？ 

 

（活动前未完全密封在容器 

中或未包装） 

食品是否需要温度控制以保证食品安全？ 

无需临时或季节性卫生许可。 

若要制作食品产品，可能需要年度卫生许可或者在宾州农业部注册登记为“有限食品场所”。 

是 

是 

必须有临时或季节性卫生许可以及 

临时洗手设施。 

 

必须有临时三槽洗碗设施， 

除非使用一次性餐具。 

必须有临时或季节性卫生许可以及 

临时洗手设施。  

必须有临时或季节性卫生许可。 

食品安全许可 
临时或季节性食品摊要求流程图 

本流程图表明适用于您的临时或季节性食品摊的基本供水和食品许可要求。 获取更多信息及阅读完整要求，

请访问： 。 

是 

是 

食品安全计划  • 2121 Noblestown Road, Suite 210  •  Pittsburgh, PA 15205 

电话：(412) 578-8044   •   传真：(412) 578-8190   •   电子邮件：foodsafety@alleghenycounty.us 

否 

否 

否 

有疑问吗？ 致电或发送电子邮件至： 

https://bit.ly/ACHD-Temp-Permits
mailto:foodsafety@alleghenycounty.us

